Food(Slab

&y NIAB IABOPATOPUIA 3A UCNUTYBAHE HA XPAHA U AWJATHOCTUKA HA

BOJIECTU KAJ -{UBOTHHU

M3BELLTAJ O4 NABOPATOPUCKO UCNUTYBAHE
(co akpeguTMpaHo mocTpUpame)

0Ob 7.8-02

MKC EN ISO/IEC
17025:2018

MEC N ISOVIEC Tane

o

AT -

yAn. ,Bopuc Tpajrkosckn” bp.130
1000 Ckonje, MakegoHuja

WUssewraj 6p. 175023/3 X

XeMucKa aHanmsa

Mme Ha Bapatenot : JKIMN Boposopa H. UnunpeH
Anpeca Ha 6apatenot : yn. 9 66 UnungeH - OnwTUHCKa 3rpaga UnunpeH

Oatym Ha 3emarse: 26.07.2023
Oartym Ha npuem: 26.07.2023

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

Bpoj Ha Baparse 32 ucnutyBare: 175023 X
MponpaTHo nucmo (Bp, aatym): /

| Bosepg: Ha neH 26.07.2023 roauHa, oBnacteHoTo nvue Hukona LiBeTKOBCKM M3BPLUKX 3eMarbe Ha NMPpUMepoK Boda
32 nuerbe 3a TecTuparbe Ha U3NYKO-XeMUCKa aHanusa.

Il OnKc Ha MecTo Ha 3emarbe Ha npumepouu: Bogata 3a nuerbe e 3eMeHa of Yellma BO 4YajHa KyjHa og JI
Boposog UnuHaeH.

il MpumepouuTe ce 3eMEHM COrNACHO NAaH 33 3emake Ha npumepouu: Ob 7.3-02 [naH 32 3emarbe Ha
npMMEDPOLM.

IV CrasgapgyM v meTogMm 3a 3emarbe Ha npumepouu: MKC ISO 5667-5:2007 — YnartcTeo 3a 3emarbe Ha
TOMMEDOLM BOAA 33 NUEHE 04, NPEYUCTUTENHUA CTaHULKU U BOAOBOAHWU AUCTPUBYTUBHU CUCTEMMU.

V DononxyBarba, OTCTanyBakba WK UCKAYUYBakba 04 METOAOT U 04 NAAHOT 33 3emMatbe Ha npumepouu: /

Vi Pesynrama:

H2pakTepucTUKKu Ha npumepoKoT: Boaa 3a nuerse — JIM Bogosog UnuHpeH
(Mme, TProBCKO UMe, cepuja, AaTym Ha NPOM3BOACTBO, POK Ha TPaetbe, KOAMYECTBOo)

MepHa CoobpasHocr

WUg. 6poj AR S TRCTMETOR Peayntat og Heogpe- FpaHuuHK 3aposonysa/
WCMUTYBAMETO | AEHOCT BpeAHOCTH Mpudarnuso/
i He sapoeonysa

175000323 | Boj= MKC EN I1SO 7887:2011 1,0 mg/L Pt/Co / 20 mg/L Pt/Co 3a4,080/1yBa

Mupmc 1SO 13301:2018 H.4 / Hema 3a40B0ONYBa

Bryc I1SO 13301:2018 H.4, / Hema 3af0Bo/yBa

Temnepartypa PY7.4-11x +10,3°C / 25°C 3340BONYBa

MaTtHocT MKCEN ISO 7027-1: 2017 0,14 NTU / 1,5 NTU 3aaoBonysa

| pH MKC EN I1SO 10523:2013 7,65 / 6,5-9,5 pH 3a4o0BONYBa

eAnHULK

NoTpowysauxa Ha KMnO, MHKC EN ISO 8467:2007 1,58 mg/L / 8 mg/L 3aposonysa

| En. cnposogamsocT | MKCEN ISO 27888: 2007 656 puS/cm / 2500 pS/cm 33408B0NYBa

| Amormjax (NH,) | MKC ISO 7150-1:2007 0,03 mg/L / 0,5 mg/L 3afosonysa

W3danue: 1 ] Bo cuna 00: 20.06.20222.

I Bepsuja: 4




&Yy NAB TABOPATOPUIA 3A UCMUTYBAHE HA XPAHA U AIUJIATHOCTUKA HA

Tectupume

;‘3 BonECTH KAJ }KHBOTHH || MEC EN ISOOEC 17025
Food(elab 06 7.8-02 /
?Amgi M3BELLTAJ O, IABOPATOPUCKO UCMUTYBAHE
ST (co akpeauTUPaHO MOCTpUpatLe) MKC EN ISO/IEC
17025:2018
HutpuTh (NO;) MKC ISO 26777:2007 0,05 mg/L / 0,5 mg/L 3anosonysa
Hutpatit (NO3) MEKC ISO 7890-3:2007 10,8 mg/L / 50 mg/L 3agoBonyea
Xnopuam MKC 1SO 9297-2007 3,55 mg/L / 250 mg/L 3340B0NYBa
Heneso MKC ISO 6332:2007 0,04 mg/L / 0,2 mg/L 330B0NY82
PeawnayaneH xn1op MKC EN ISO 7393-2:2019 0,24 mg/L / 0,5 mg/L 3ap080Ny83

MICNMTYBaHWOT NPUMEPOK M 33A40BO/YBa KpUTepUymuTe 3a 6apaHMOT napametap cornacHo MpasuaHMKOT 3a 6e36eAHOCT M KBanUTET Ha
2042713 3a nuerbe (Cn.BecHuk Bp.183/18 Mpunor 1).

SpemeHCKU YCNoBK: v' coH4yeso 0O o6navyHO 0O MPOMEHAMBO [ BPHEWNWBO O Temnepartypa
HauMH Ha CKNagupare: NaguiHuk
TemnepaTypa Ha NadW/HUK 32 TPAHCNOPT Ha NpUMepPOKOT: 4 % 2°C

MoCTpMparseTo € U3BPLIEHO Of CTpaHa Ha:

o KnmenTt ya Na6 Hukona LiseTKoBcku (co akpeanTupaHa MeTo.u.a}..%:....}....‘................
/Mme, npesume Ha IMLETO KOE ro U3BPLIWNO MoCTpUpareTo /

- SO |2y

e avan AL | 5 LAt
Wapabotun: M-p MBana Cnacecka......... M\ ....is — ~ " O;mobpun: M-p Munuua Tpajxocxa/.% / ZLO

1 S P-n Ha xemucka nabopaTtopvja

i 'x\‘_, ya o V6

[aTym(u) Ha u3seayBarbe Ha nabopaTopuckuTe akTUBHOCTYH: 26.07.2023-31.07.2023
[aTym Ha usgasarbe Ha useewrTajot: 31.07.2023

Co * ce 03Ha4eHysa HeaKpeaUTUPaH MeToq

**Kora kauHeToT He Gapa u3jaea 33 cooBPa3HOCT BO MIBEWTAJOT Ce M3BECTYBa MEPHATa HeOAPEeASHOCT, BO CATE APYrA CyHan MEPHATa HeOAPEeABHOCT, Ce
npecmeTysa 8o Pe3ynTatoT camo No Gaparbe Ha KAMEHTOoT.

#%% o 03HAYYB3AT METOAM KOM ce A0BWeHM o cTpaHa Ha naBopatopuja co koja ®ya /a6 uma cknydero gorosop 3a copabotka

W3jaea 3a HenpucTpacHocT
PakoeoacTeoTo Ha ANTY ®ya Nlab [00-Ckonje rapaHTUpa Aeka CUTe aKTUBHOCTH 33 MCNUTYBatbe Ce M3BPLUYBAAT HEMPUCTPACHO U
BO cornacHoct co Gapawara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute oanyku ce HOCaT Bp3 OCHOB2 Ha o6jeKTMBHK AOKa3m 3a
YCOrnaceHocT co pedepeHTHUTE CTaHAAPAU M BP3 OA/NYKMTE He MOXKAT Aa BAWjaaT APYrM MHTEpPeCH MW APYry CTPaHu 1 HWUKOj
Hema npaso ga BAvjae Ha BpaboTeHWTe BO ORQHOC Ha pe3ynTaTMTe OAHOCHO Hema MpaBo Ha 6UMNO0 KaKBM BHATPELUHHM,
HAABOPELIHM, KOMEpPLUjanHK, GUHAHCUCKM 1 APYT BUA NPUTHCOLM M BAMjaHK]a.

3abenewxa Bp. 1: Peayntatute 04 TECTOBUTE C€ OAHECYBAaT Camo 33 UCNUTYBAHUTE NPUMEPOLIM. Oeoj NPOTOKON He cmee Aa Ce penpogyuvpa oceBeH co
nMcMeHa Ao3Boa Ha nabopartopumjaTta 1 BO UENOCT.

3abenewka Bp. 2: labopaTopujaTa He 0AroBapa 3a BEPOAOCTOJHOCT Ha NOAATOUMTE AOCTaBEHW 04 NOSHOCUTENOT BO bapakseTo 3a UCnuTyBarbe.

3abenewka bp. 3: Kora KAWEHTOT U3BPLUKA 3eMatbe Ha NpumepouvTe, nabopatopwjaTa HE HOCK OATOBOPHOCT 33 PENPEe3eHTaTMBHOCTA Ha NPUMEPOLIUTE.
3abenewra bp. 4: W3sewTajoT og NnabopaToOPHUCKOTO UCTIMTYBakbE CE M3AaBa BO cornacHocr co MP 7.8 UssecTysarbe 3a pesynTaTu.

3abenewxa Bp. 5: [JoKonry kaueHToT Bapa W3sewTajoT o4 NabopaTopUCKO WCNUTYBakbe Aa COAPMM U3jasa 3a coobpasHoct, nabopaTopwjata nocranysa
COrNacHo NpPaBuno 3a AOHecyBarbe Ha oAnyKa 3a usjasa 3a coobpasHoct. OBa Npaenno e BO COMNAcHOCT o Touka 4.2.1 og ILAC -G8:09/2019 Boguy 3a
OHecysarbe 04/1yKa 1 U3jasa 3a coobpasHoCT M rnacu:

Npaeuno Ha 6uHapHa ofNyKa 33 e4HOCTABHO Npudakarbe Kora:

- M3MepeHaTa BpeAHOCT e NOA rpaHuuaTa Ha npudararbe AL=TL - ,3agosonyea” unu

- M3MepeHaTa BpeaHOCT € Hag rpaHuuaTa Ha npudakarse AL=TL- , He 3agosonyea

COrNacHO BaXeYKWoT NpaBnHWK Ha HauWoHanHoTo 33aKOHOL43BCTEO.

3afenewna Bp. 6: CuTe akpeaNTHPaHA METOAM Of ONCEroT Ha akpeauTaumja ce objasequ Ha Beb cTpanaTa www.iarm.gov.mk u www.foodlab.com.mk.

M3danue: 1 Bepzuja: 4 Bo cuna od: 20.06.20222.




®Y[ /1AB TABOPATOPUIA 3A UCTTUTYBAHE HA XPAHA U AIUJATHOCTHUKA HA

= BOMECTM KAJ JKUBOTHMU
Foodslab LI
—== msw'::: gf nABOPA:‘:i"C“OH“CE:)WBME MKC EN ISO/IEC
PEAUTHPAHO MOCTPHPa 17025:2018

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

yn. ,bopuc Tpajkoscku” bp.130
1000 Cxonje, MakeaoHxuja

U3sewraj 6p.175023/3

MuKpobuonowKa aHanusa

Wme Ha 6apatenot : JKM Bogosoa H. UnunaeH

Anpeca Ha 6apaTenot : yn. 9 66 UnungeH - OnwTuHCKa 3rpaga UnuHaeH

Oatym Ha 3emarbe: 26.07.2023
[atym Ha npuem: 26.07.2023

Bpoj Ha 6apatbe 3a ucnutysarse: 175023
MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

| Bosepn: Ha aeH 26.07.2023 roguHa, oBAacTeHoTo Anue Hukona LIBeTKOBCKKM U3BPLUM 3eMatbe Ha NPUMEpPOK BoAa
33 NUers-e 3a TeCTUparbe Ha MUKpobuonoLwKa aHanusa.

11 Onu1c Ha MecTo Ha 3ematbe Ha npumepoum: Bogarta 3a nMerbe e 3emeHa of Yelwma Bo KyjHa so JI1 Bogosopg

UnuxoeH.

Il MpumepouuTe ce 3eMEHM COrAACHO NAaH 3a 3emarbe Ha npumepouun: Ob 7.3-02 MnaH 3a 3emarbe Ha

npuMMepouMm.

IV Cranpgapau M MeToau 33 3emarse Ha npumepoun: MKC ISO 19458:2009 — 3emarbe Ha NpuMMepouM 3a

mukpobuonoLlKa aHanmsa.

V [ononxysarba, OTCTanysarba WM UCKAYUyBarba 04 METOAOT U 04, NIAaHOT 3a 3emMatbe Ha npumepoum: /

VI Pesyntatu:

1.KapakTepucTuku Ha npumepoKoT: Boaa 3a nuerse — JIN Boposop UnuHaeH.
(UMe, TProBCKO MMeE, Cepuja, AaTyM Ha NPOM3BOACTBO, POK Ha TpaeHe, KONUYECTBo)

|
i o CoobpasHoct
WUa. 6poj [ Pesynrar opg, ) TpaHu4HK 3aposonysa/
[ Tiapemernu Tecrmerop WCNUTYBaETO Hiooﬁi&e BpEAHOCTH NMpudarnuso/
]. | He 3agoBoNysa
| 175000323 Pseudomonas aeruginosa MHKC EN ISO 16266 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3agosonysa
KonudopmHu Gaxktepun MKCEN IS0 9308-1 | (O cfu/100ml | 0 cfu/100ml | 3aposonysa
: E.coli MHKC EN ISO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
Enterococcus faecalis MKC EN 1SO 7899-2 0 cfu/100m! / 0 cfu/100ml 3aposonysa
Cynduropenyuypadku MHKC EN ISO 26461-2 0 cfu/lOOml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
aHaepobu
Epoesse MUKPOODPraHU3IMK MHKC EN 1SO 6222 0 cfu/ml / 100 cfu/ml 3aposonysa
Ha Kkyntypa 22°C
Epoesse MHMKPOOPraHM3ImMu MKC EN ISO 6222 0 cfu/m| / 20 cfu/ml 3aposonysa
wa kyntypa 37°C

MCmuTyEaKe0T NDUMEDOK MY 3300BONYBa KpUTEPMYMUTE 33 BapaHUOT NapameTap cornacHo MpasunHuKoT 3a GesbeaxocT 1
SESMWTET B2 804372 32 nuerse (Cn.BecHuk 6p.183/18 Npwunor 1 v Npunor 4)

| Bepzwja: 4

| Bo cuna 00: 20.06.2022:
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@Yy NAG IABOPATOPMIA 3A UCMIUTYBAKE HA XPAHA U JUIATHOCTUKA HA el
X BO”ECTH KAJ ,K”BOTH" AMEC BN |."". IEC 17028
Fooﬁélab 05 7,602
oy WU3BELUTAJ O NNABOPATOPUCKO UCMTUTYBAKE MKC EN ISO/IEC
CO aK
( peauTUPaHO MocTpupatse) 17025:2018
BpemeHCKM ycnosu: v COHYeBO O 061ayHO O NPOMEHAMBO O BPHEXAMBO O Temnepatypa

HayuH Ha cknagupare: NagunHuK
TemnepaTypa Ha NagW/IHWK 33 TPAHCNOPT Ha NPUMEPOKOT: 4+2°C

MoCTPUPareTo e U3BPLUEHO 04 CTPpaHa Ha:

o ®ya Nab Hukona uBeTmmﬁ(co AKPeANTUPAHA METOLA)..cveeeisrisaerssnserueeraessenas
[vme, npggwm AWMLETO Koe ro M3BpLIKMA0 MOCTPUpakeTo /
.Q C oY o

‘(\
e - h

2 - 0pobpun: Agpea BoWKOCKa.....w.... L censmente
5 P-n Ha mukpobuonolka nabopatopuja

M3pabotun: Hatawa MUAEHKOBCKA.........ut

[atym(u) Ha n3BeayBarbe Ha nabopaTopuckuTe aKTHBHoET_H_:EG.OJ’.ZOZB -29.07.2023
[aTtym Ha usaasarbe Ha ussewrTajot: 31.07.2023

Co * ce 03HaYyBa HeaKpeaUTUPaH MeToq

**Kora KIMHETOT He 6apa W3jasa 3a coobpasHOCT BO M3BELUTAJOT Ce M3BECTYBA MepHaTa HEOAPEAGHOCT, BO CUTE APYrM Cny4au MepHaTa HeoApeaeHocT, ce
npecmeTysa BO Pe3ynTaToT camo no Baparbe Ha KAMeHTOoT.

**% co g3HaYyBaaT METOAW KoM Ce AoBKeHu of cTpaHa Ha naBopaTopwja co koja Py J1ab uma criy4eHo AOrosop 3a copaboTtka

WU3jasa 3a HenpUcTpacHocCT

PakoBoacTBOTO Ha ANTY dya Nlab [00-Ckonje rapaHTUpa Aexa cuTe aKTUBHOCTH 33 MCNUTYBatbe Ce U3BPLLYBAAT HENPUCTPACHO 1
8O cornacHoct co Gaparbara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute 0AnyKM ce HOCaT BP3 OCHOBA Ha objeKTMBHM AOKa3uW 3a
YCOrnaceHocT co pedepeHTHUTE CTaHAApPAU U BP3 OONYKUTE He MOXaT Aa BAMjaaT APYrM WHTEPECU MAWN APYFU CTPaHU M HUKO]
Hema npaso Aa BAujae Ha BpaboTeHuTe BO OAHOC HAa pes3y/NTaTuTe OAHOCHO HeMa npaso Ha 6MN0 KaKBM BHATPELUHM,
HaABOPELWHU, KOMepLUMjanH1, GUHAHCUCKW U APYT BMA NPUTACOLV U BAKjaHKja.

3aBenewxa bp. 1: Peayntature of TecToBMTe C& OQHECYBAaT Camo 33 WCNUTYBaHUTE NPUMEPOLM. OBOj NPOTOKON HE cMee Aa ce penpoayunpa ocBeH o
nucmeHa go3eona Ha naboparopujata v BO UenocT.

3a6enewxa Bp. 2: NlaGopatopujata He oAroBapa 3a BEPOJOCTOJHOCT Ha NOAATOUMTE AOCTaBEHM OJ NOJHOCUTENOT BO Gaparbero 3a UCNUTYBatbe,

3Jabenewka bp. 3: Kora KAWEHTOT M3BPLIMA 3eMatbe Ha npumepouwTe, naboparopujaTta He HOCW OATOBOPHOCT 33 PeNpe3eHTaTUBHOCTA Ha NPUMEPOLMTE.
3abenewsxa Ep. 4: M3sewrajot o4 n1abopaTopMCKOTO UCNUTYBakLE Ce U343Ba BO COrNAcHOCT €O MNP 7.8 W3Bectysarbe 3a pesynraru.

3afenewxa Bp. 5: flokonky knvenTor Bapa wasewTajot og NaBopaToOPMCKO WMCMWTYBake Aa coapv wijasa 3a coobpasHocr, naboparopujata nocranysa
COrNacHO NPaBWND 3a QOHeCcyBarbe Ha Of/yKa 3a majasa 3a coobpasHocT. Oea Npasw/o @ BO COMNACHOCT CO Touxa 4.2.1 og ILAC -G8:09/2019 Boguy 33
[OHECYBatke 0ANYKa 1 W3jasa 33 coobpasHoCT U rnacu:

Mpasuno Ha 6uHapHa oaAyKa 33 e4HOCTaBHO Npudakarbe Kora:

- M3MepeHaTa BPeAHOCT e Nog, rpaHuuaTa Ha npudarare AL=TL— L3agosonysa” unw

- M3MEPEeHaTa BpeAHOCT @ Haf rpaHnuaTa Ha npudakare AL=TL- , He 3agoBonysa *

COrNAcHO BaMEeUYKWOT NPABUIHWK Ha HaLMOHaNHOTO 3aKOHOABCTBO.

3a6enewka bp. 6: CuTe aKPEAUTHPAHN METOAM Of ONCEroT Ha akpeauTaunja ce objaseHu Ha Be cTpaHaTa www.iarm .gov.mk v www.foodlab.com.mk.

Haoanue: 1 Bepsuja: 4 Bo cua 00: 20.06.2022 ]
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